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10 DAYS - 10 CHEFS

Albano Lourenco®"

Quinta das Lagrimas Hotel, Coimbra

June 22nd
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10 DAYS - 10 CHEFS i :

Chef Albano Lourenco
22 de junho

Filete de cavala, tartaro de chicharro e meloa de Santa Maria
Herdade Sao Mignel Sanvignon blanc 2013 - Vinho Regional Alentejano

Lombo de atum, vinagreta de ananas dos Acores e ovas de salmio
Herdade Sao Miguel Branco Colheita Selecionada 2013 - 1inbo Regional Alentejano

Alfonsim, funcho, bola de aipo, molho de lajido e pimenta rosa
Herdade Sao Mignel Tinto Colbeita Selecionada 2012 - Vinho Regional Alentejano

Lombinho de vitela dos Acores, crosta de ervas, queijo da ilha e agorda de espargos
Herdade Sao Miguel Tinto Private Collection 2010 - 1 inho Regional Alentejano

Mousse de chocolate, azeite virgem e flor de sal
Herdade Sado Mignel Tinto Private Collection 2010 - VVinho Regional Alentejano
Herdade Sado Mignel 1.ate Harvest Passi 2011 - 1Vinho Regional Alentejano

Leite creme das Lagrimas queimado, gelado de tomilho e telha de améndoa
Herdade Sao Miguel Late Harvest Passi 2011 - Vinho Regional Alentejano
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10 DAYS 10 CHEFS

Chef Albano Lourengo "
June 22nd

Chub mackerel fillet, blue jack mackerel tartar and Santa Maria melon
Herdade Sao Miguel Sauvignon blanc 2013 - Vinho Regional Alentejano

Tuna loin, Azorean pineapple vinaigrette and salmon spawn
Herdade Sao Miguel White Colbeita Selecionada 2013 - Vinbo Regional Alentejano

Splendid alfonsino, fennel, celery ball, Lajido sauce and pink pepper
Herdade Sao Mignel Red Colbeita Selecionada 2012 - Vinho Regional Alentejano

Azorean veal tenderloin, herbs crust, S. Jorge cheese and asparagus “acorda”
Herdade Sao Miguel Red Private Collection 2010 - Vinho Regional Alentejano

Chocolate mousse, virgin olive oil and flower of salt
Herdade Sao Miguel Red Private Collection 2010 - 1inho Regional Alentejano
Herdade Sao Mignel 1.ate Harvest Passi 2011 - 1Vinbo Regional Alentejano

“Lagrimas” custard, thyme ice cream and almond tile
Herdade Sao Miguel Late Harvest Passi 2011 - Vinho Regional Alentejano
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